CUSATZLICH FUR SIE

NUR DIESEN WINTER
Maronencremesippchen
6,90 €

Kirbis-Curry-Ingwersuppe
590 €

Gebratene Entenbrust
Dunkle Sauce | Apfelrotkohl! | Serviettenknodel
26,90 €

Hausgemachte Serviettenknodel
auf Waldpilzrahm

12,50 €

Wildschweinbratwurst

Fruchtig-scharfe Preiselbeersauce | Rostitaler

16:50

Karbispannacotta
790 €

Apfelstrudel mit Vanillesauce
790 €

= vegan
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KARTE
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Kleiner gemischter Salat
6,50 €

Rinderkraftbrihe
mit Einlage

6,90 €

Tomatencremesuppe
5,50 €

= vegan

Bei Ruckfragen zu Zusatzstoffen und Allergenen steht Ihnen
unser Serviceteam gerne zur Verfugunag.
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SPEISEN

S beer

Drillinge mit Krauterquark
an frisch angemachten Salaten

990 €
Stulle FUnf10

herzhaft belegter Happen vom hausgemachten Schwarzbrot
mit Roastbeef und allerlei Schmackhaftem

125102

(gerne auch vegetarisch)
790 €

= vegan

Bei Ruckfragen zu Zusatzstoffen und Allergenen steht Ihnen
unser Serviceteam gerne zur Verfugunag.
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Siegerlander Kristchen

Paniertes Schweineschnitzel | Champignonrahmsauce |
Schwarzbrot | Spiegelei

16,00 €

Rindersteak mit Portweinzwiebeln

Roastbeef sous vide gegart | Geschmorte Zwiebeln in Portwein |
Wilder Brokkoli

28,50 €

Feines Hahnchen

Gebratene Maispoularde | Sauce Espagnole |
squtierte Zuckerschoten

18,50 €

Ofenlachs mit Parmesankruste
Lachsschnitte | Zitronengrassauce | Buntes Gemuse

2290 €

Thai Curry
Gemuse-Curry mit Kichererbsen
12,50 €

= vegan

Bei Ruckfragen zu Zusatzstoffen und Allergenen steht Ihnen
unser Serviceteam gerne zur Verfugunag.
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Bertzgec

390 €

Buntes Gemuse | Butterkartoffeln
Bratkartoffeln | Pommes Frites
Fusilloni | Jasminreis | Spatzle

Jefes Fruele

Apfelbeignets
in Zimtzucker und Vanillesauce

6,50 €

Cornflakespannacotta
mit Fruchtsauce

790 €

Schokoladensoufflé
mit Vanilleeis

890 €

= vegan

Bei Ruckfragen zu Zusatzstoffen und Allergenen steht Ihnen
unser Serviceteam gerne zur Verfugunag.



